‘9'0°0
VAHASIY ONYNAVL 13d OJINVITIV
VLITOAIYW 1d Vddi.L




In questo vino dalla grande capacita di invecchiamento & trasferita tutta la potenza
dell'uva aglianico e della nostra “terra”.

Inthis wine is transferred alfthe potential of aglianico grapeariety and of our 'land".

Annata Temp. max ferment.
Vintage Max fermentation temp.

2009 27°

Quantita bottiglie Invecchiamento
Bottles Ageing

9.000 18 mesi in harriques nuove,

™ 18 mesi in bottiglia
LR New barriques 18 months,

Variety bottle 18 months

100% Aglianico Acidita totale in bottiglia
r

Quintali uve per ettaro Total acidity

r
Hield for hectar 59¢./
Estratto secco totale
s

Vendemmia Total dry extract

.—
Harvest 36,7 g./1.

Manuale e differenziata, Gradazione alcolica
Novembre )
By hand, selective, November Alcoo/

Fermentazione 14,5% vol.
o

Fermentation Abhinamenti

ermentini d'acciaio inox con Excellent with
follatori Stainless steel tanks by

punching down the cap Formaggi stagionati, agnello,
Giorni fermentazione gz:;;fégla;':;d' bufalo, filetto,
Fermentation days Aged che_eses, Jamb, pork,
buffalo, filet, game

® Temperatura di servizio Service temperature 18° - 20°



