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VITIGNO: MALVASIA PUNTINATA

GRADAZIONE ALCOLICA: 13,50%.

POSIZIONE GEOGRAFICA DELLE UVE: Terreno vulcanico a sud della capitale.

TERRENO: vulcanico.

ESPOSIZIONE: Sud.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: filari a guyot

RESA PER ETTARO: 70 q.li.

VENDEMMIA: raccolta a mano - dai primi di ottobre.

VINIFICAZIONE: le uve vengono diraspate e sottoposte a pressatura soffice, la macerazione con le
bucce avviene per circa 12/16 ore a 8/10°C affinamento sui lieviti per circa 4 mesi
MATURAZIONE E AFFINAMENTO: acciaio e bottiglia

COLORE: giallo paglierino carico.

OLFATTO: bouquet ben equilibrato con note fruttate, floreali e balsamiche, sentori di frutta secca
GUSTO: sorso fresco, armonico, con leggero retrogusto di mandorla in affinamento.
PERSISTENZA: buona persistenza

ABBINAMENTI: pesce, spaghetti ai frutti di mare e piatti tipici romani.

BOTTIGLIA: 0,750 Lt.
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