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BARBERA D’ALBA  
DOC 
LAVAGNA

DENOMINA Z IONE Barbera d'Alba 
DOC

COLORE E  T IP O Rosso; fermo

VIT IGNO Barbera

ZONA D I 
PRODUZIONE

Neviglie

ESP OSIZ IONE Sud-est

GR ADA Z IONE 
ALCOL IC A

14,00%

PER IOD O 
VENDEMMIA

Metà settembre

AFF INAMENTO Solo acciaio in 
attesa dell’im-
bottigliamento 
in primavera 
dell’anno 
successivo alla 
vendemmia

TEMPER ATUR A D I 
SERV IZ IO

16-18 °C

VIN IF IC A Z IONE Macerazione breve per salvaguardare 
la freschezza e il frutto; fermentazione 
alcolica di circa 10 giorni ad una 
temperatura massima di 28 °C

NOTE 
DEGUSTA Z IONE

Rosso rubino, naso dolce di ciliegia e 
marasca; fresco e leggermente speziato 
all’assaggio, di grande fragranza e beva

ABB INAMENTI 
SUGGER IT I

Ottima con preparazioni a base di pesce 
sottosale

NOTA D I  MARCO Questa Barbera è il mio vino quotidiano.


