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Macerazione breve per salvaguardare w
la freschezza e il frutto; fermentazione o

alcolica di circa 10 giorni ad una
temperatura massima di 28 °C

A, Rosso granato, naso fruttato e fresco, al
sapore ricorda piccoli frutti rossi, invitante
grazie alla sua freschezza

o Ottimo con grigliate di carne e pesce

L'aspetto gioioso del nebbiolo




