SAN NICOLO

Verdicchio dei Castelli di Jesi D.0.C. Classico Superiore

ANNATA
2013

PRODUZIONE
16.800 bottiglie

UVE
1009 Verdicchio

VINIFICAZIONE
Fermentazione in bianco a temperatura controllata
in contenitori d'acciaio e sosta prolungata sui lieviti;
successivo affinamento e decantazione in vasche di
cemento vetrificato.

CLASSICO SUPERIE

DATI ANALITICI
Alcool: 13,93 % vol.

Acidita Totale: 5,88 g/!
Estratto Secco: 19,80 g/l
Anidride Solforosa: 62,00 mg/I
Ph: 3,29

Caratteristiche organolettiche

COLORE
Giallo paglierino con riflessi verdognoli.

PROFUMO
Pieno, intenso, persistente, fine, delicatamente aromatico
con profumo tipico delle uve verdicchio, floreale con sentori
di ginestra.

SAPORE
Secco, intenso, persistente, di corpo, morbido, equilibrato,
avvolge il palato con il suo piacevole sapore amarognolo.
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