
dolce veleno è espressione delle caratteristiche 
peculiari di due vitigni diversi e opposti. il moscato, 
dolce, intenso, aromatico e il raboso, vino rosso 
robusto, ruvido, aspro, spigoloso.
dal sapiente dosaggio di queste uve abbiamo ottenuto 
uno spumante unico per intensità aromatica, 
persistenza, pienezza, struttura e dolcezza.

dolce veleno is a combination of two very different 
and contrasting grape varieties: moscato, sweet, 
intense and aromatic and raboso, a full-bodied, 
coarse, bitter, sharp red wine. by skilfully combining 
these grapes, we have obtained a unique sparkling 
wine which is highly aromatic, lingering, full-bodied, 
structured and sweet.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ORGANOLEPTIC FEATURES
Metodo:
Spuma:
Profumo:

Sapore:
Abbinamenti: 

Foam:
Perfume:

Taste:
Food matches

SCHEDA TECNICA/DATA SHEET
Gradi / Alchool:
Acidità / Acidity:
Residuo zuccherino / Residual sugar:
Temperatura di servizio / Serving temperature:

charmant
rosso rubino.
intenso aromatico ricorda lamponi, more, 
sensazioni floreali.
pieno, strutturato - dolce.
ottimo con il dessert.

ruby red.
intense, aromatic, reminiscent of 
raspberries, blackberries,
with flowery notes.
full-bodied, structured - sweet.
ideal with desserts.

			   11,0
		         	 7,00 g/l
			   50 g/l
			   6-8 °C

PRODUZIONE LIMITATA

cod. SP26

DOLCE VELENO
spumante demi sec
Vitigno: Raboso 70%, Moscato 30%


