
  
  

     
  

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 Passerina  IGT – C olli Aprutini 
 
 

 
Tipo di vino: Bianco fermo  

C las s ificazione:  Indicazione geogra�ca tipica  

V itigno: 100% Passerina  
G radazione alcolica:  1 3 . 00 % vol  

 
� Area di Produzione: Castilenti (Te)  

� Altitudine/Altimetria: 2 5 0/300 mt. sul livello del mare  

Dens ità di im pianto: 5000 piante per ettaro  

S is tem a di Allevam ento: Cordone Speronato  
R es a per E ttaro: 80  Hl  

 
Periodo di Vendem mia: Settembre  

Vinificazione: pigiatura,  criomacerazione del pigiato, pressatura so�c e in   
assenza di ossigeno, fermentazione del mosto a basse temperatur e per 

enfatizzare i profumi varietali  

Tem peratura di ferm entazione : 15 °C  

Maturazione:  tank in acciaio inox  

Affinamento:  in bottiglia in appositi locali  climatizzati  

C ons ervazione:  bottig lia coricata, al riparo dalla luc e e dagli sbalzi di  

Temperatura  

C apacità di invecc hiam ento: 2 /3  anni  

 
Tem peratura di s ervizio: 1 0 /1 1  °C;  

C aratteris tiche s ens oriali: giallo paglierino, profumo intenso e delicato, di 

�ori bianchi, mandorla  e frutta fres ca. In bocca si presenta fresco, 

avvolgente, con deliziose note minerali che lo rendono unico nel suo 

genere. Morbido e persistente in bocca.  

Abbinamenti gas tronom ic i:  ottimo come aperitivo, accompagna primi e 

secondi, carni bianche e formaggi giovani.  
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LE CARATTERISTICHE  

LA VIGNA  

LA VINIFICAZIONE  

IL VINO  

Tasting notes:  
 

Pairings: 
 


