
  
  

      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    Pecorino – Abruzzo Doc  
Superiore Colline  Teramane

 
    
 

 
 

 
Tipo di vino: Bianco fermo  

C las s ificazione:  Denominazione di Origine Controllata - Superiore 

V itigno: Pecorino  
G radazione alcolica:  1 3 . 00 % vol  

 
� Area di Produzione: ABRUZZO; Castilenti (Te)  

� Altitudine/Altimetria: 2 5 0/300 mt. sul livello del mare  

Dens ità di impianto: 5000 piante per ettaro  

S is tem a di Allevam ento: Cordone Speronato  
R es a per E ttaro: 80  Hl  

 
Periodo di V endem mia: 3° decade di Settembre  

Vinificazione: Pigiatura, criomacerazione in fase  pre -fermentativa e 

fermentazione a bassissima  temperatura, pressatura so�ce  

Tem peratura di ferm entazione : 1 5 °C  

Affinam ento:  in bottiglia in appositi locali  climatizzati  

C ons ervazione:  bottiglia coricata, al riparo dalla luc e e dagli sbalzi di  

Tempera tura  

 
Tem peratura di s ervizio: 10 /12  °C;  

C aratteris tiche s ens oriali: colore giallo paglierino; al naso si presenta molto 

intenso con sentori di frutta fresca matura, mela verde, mandorla, �oreale. In 

bocca, molto caldo, intenso, supportato da una bella vena acida, si presenta 

rotondo e di corpo.  

Abbinamenti gas tronom ici:  facile da abbinare con piatti strutturati grassi, 

formaggi freschi e stagionati, ottimo con piatti di pesce.   
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Tasting notes:  
 

Pairings: 
 


